MENUS, INFORMACOES E REGRAS
VALIDO PARA EVENTOS 2026




Reserva exclusiva do espaco (restaurante fechado para o evento)
Taxa de fechamento: R$ 2.000,00 - para 6 horas de evento

O servico de cardapio oferecido sera sequéncia de pratos, coquetel com
mesas de antepastos, finger food entre outros, a ser definido previamente.
Neste arquivo vocé encontra sugestdes de cardapio,
gue podem ser alterados.

‘Horarios de eventos: turno a ser definido (se almoc¢o, happy hour ou jantar)
Sonorizacao em alto volume até 23hs. Encerramento do evento devera ser
obrigatoriamente as 01:00hs, havendo cobranca de taxa extra de R$ 500,00 por
hora a mais de permanéncia.

Sao permitidos decorag¢ao do local e iluminacao terceirizadas, que deverao ser
feitas no dia do evento.

Sao permitidos pequenos shows acusticos e de pouca estrutura. O show
devera ser reportado ao Cobo com antecedéncia.




Serao colocados garcons exclusivos
para o atender ao evento, na
proporcao de 1 garcom a cada
12 pessoas. Cada garcom tera um
custo de R$ 150,00 para o cliente, e
este permanecera a disposicao
durante todo o horario do evento.

Tacgas, copos, loucas e demais
materiais danificados/quebrados serdo
cobrados do responsavel pela reserva.

Estrutura oferecida: mesas, cadeiras,
talheres, copos, tacas, almofadas,
banquetas altas, lareira externa e

interna.

O nUmero prévio devera ser informado
no ato da reserva e o final de pessoas
devera ser confirmado com 10 dias de

antecedéncia ao evento.

Em caso de comparecimento de
menor numero de pessoas, o valor
cobrado do contratante sera referente
ao numero confirmado
antecipadamente.

Fechamento exclusivo noturno,
somente com o numero minimo de
40 pessoas. Nao realizamos eventos

para menos de 30 pessoas.




GASTRONOMIA
BEBIDAS

Toda a alimentacao e bebidas consumidas deverao
ser as oferecidas pelo Cobo Wine Bar, exceto em caso
de docinhos de festa, que poderao ser trazidos de fora
sem custos adicionais

Excecdes de consumos (celiacos, vegetarianos, veganos,
intolerantes) deverao ser previamente reportados, no
ato da reserva, para que sejam previamente preparados.

A casa oferece vinhos, espumantes, sucos de uva, aguas
e refrigerantes. Caso o cliente desejar trazer bebidas de
fora, serd cobrada taxa de rolha para vinhos e
espumantes no valor de R$ 40,00 a garrafa e em caso de
cervejas/chopp R$ 20,00 ao litro.

Consulte a carta de vinhos em nossos site.

E permitido trazer bares de drinks externos.
Contratacao por conta do cliente, avisar com
antecedéncia.




MENUS
SUGERIDOS

Para eventos, trabalhamos com menu
sequéncia de 4 passos (jantar, sentados).
Além deste, temos opgcdes de mesas de
antepastos com servico de coquetel.




MESAS DE ANTEPASTOS
COM COQUETEL

R$ 149,00 POR PESSOA

CAMEMBERT AQUECIDO COM GELEIA DE FRUTAS

VERMELHAS
MESA DE TOMATE/CONFlT COM BURRATA
TABUAS DE FRIOS
ATEPASTOS (SALAME MILANO, COPA, QUEIJOS PARMESAO, MUSSARELA

TEMPERADO, AZEITONAS)
FRUTAS DA ESTACAO

GRAOS (NOZES, CASTANHAS)

PAES (GRISSINIS, FOCCACIA E MINI PAO)
PATES (AZEITONAS E TOMATE SECO)
MIN|I TARTELETES DE FRANGO
COGUMELOS RECHEADOS DE GORGONZOLA
FINGER DE MELAO E PARMA
ESPETINHOS DE TOMATE CEREJA, MUSSARELA DE BUFALA
E MANJERICAO

-RISOTO DE TOMATE SECO E RUCULA
-RISOTO DE COGUMELOS
CQQUETEL -RISOTO DE FILE E NOZES
(ESCOLHER :EEEEE ﬁgSS(S(L]JéTRO QUEIJOS COM NOZES
3 OPCOES) -CREME DE CABOTIA E CROCANTE DE PANCETTA
-CREME DE MANDIOCA E ISCAS DE FILE
-ESCONDIDINHO DE CARNE DE PANELA
-ESPETINHOS DE XIXO (FILE MIGNON, PIMENTAO E CEBOLA)
-MINI HAMBURGUER (FILE AO MOLHO MADEIRA)
-BLINIS DE SALMAO E CREAM CHEESE
-SALADA CEASAR

NESTA OPCAOQ, O SERVICO E FEITO COM CLIENTES EM PE
A MESA DE ANTEPASTOS E REPOSTA POR ATE 2H APOS O INICIO DO EVENTO
CADA UM DOS 3 PRATOS DO COQUETEL E OFERECIDO UMA VEZ
PARA OS CONVIDADOS, SEM REPETICOES.



MENUS SEQUENCIA JANTAR

SEQUENCIAS SUGESTOES, ALTERACOES SAO POSSIVEIS

OPCAO 1 &rs139,00

ENTRADA: SALADA SICILIANA

PRIMEIRO PRATO: CROQUETES DE COSTELA E DADINHOS DE TAPIOCA
PRINCIPAL: FILE GRELHADO E PENE 4 FORMAGGIOS COM NOZES
SOBREMESA: CHEESECAKE COM CALDA DE FRUTAS VERMELHAS

OPCAQ 2 rs155.00

ENTRADA: SALADA FIGO E PARMA

PRIMEIRO PRATO: RISOTO DE PERA COM GORGONZOLA
PRINCIPAL: FILE WINEBAR - COM GRATIN DE BATATAS
SOBREMESA: TIRAMISSU

OPQAQ 3 RS158,00

ENTRADA: SALADA TROPICAL - FOLHAS, CAMAROES, MANGA, TOMATE
CEREJA E REDUCAO DE MEL E SHOYOU

PRIMEIRO PRATO: CREME DE CABOTIA E CROCANTE DE PANCETTA
PRINCIPAL: SALMAO GRELHADO E RISOTO DE ALHO PORO
SOBREMESA: PERAS AO VINHO COM CREME DE CHOCOLATE BRANCO

QP@AO 4  R$139,00

ENTRADA: BRUSCHETTAS

PRIMEIRO PRATO: SALADA CEASAR

PRINCIPAL: FILE GRELHADO COM RISOTO DE COGUMELOS FRESCOS
SOBREMESA: PANACOTTA DE BAUNILHA COM CALDA DE AMORAS

OPCAQ 5 rs 145,00

ENTRADA: TABUA DE FRIOS E BRUSCHETTAS (1 A CADA 4 PESSOAS)
PRINCIPAL: FILE GRELHADO COM PENNE QUATRO FORMAGGIOS
SOBREMESA: BROWNIE COM SORBET DE CHOCOLATE BELGA



- wwwijefersonsol di.com.|




CAPACIDADE
MAXIMA

AREA EXTERNA

20 PESSOAS/ JANTAR SENTADOS

40 PESSOAS/SERVICO COQUETEL

AREA INTERNA

48 PESSOAS/ JANTAR SENTADOS

60 PESSOAS/SERVICO COQUETEL

ARE EXTERNA: POR SER UM ESPACO
NAO PROTEGIDO, EM CASO DE MAU
TEMPO, O CLIENTE DEVERA ESTAR
CIENTE DAS CONDICOES PROPOSTAS E,
CASO DESEJAR, PROVIDENCIAR
COBERTURAS, TOLDOS, ETC.




VAMOS CELEBRAR JUNTOS?

WWW.COBOWINEBAR.COM
@COBOWINEBAR




